
餐飲管理系 107入學年度學生已停(未)開/學分數異動之課程修習對照表 

 

序號 
已停(未)開/ 

學分數異動課程 
學分 可抵免(認列)課程 學分 系院審核通過說明 

各級審核 

通過日期 

1 

校內實習(1) 

校內實習(2) 

校內實習(3) 

2 

校內實習(1) 

校內實習(2) 

校內實習(3) 

2 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似(可互抵) 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 

2 
實務專題(1) 

實務專題(2) 
3 

實務專題(1) 

實務專題(2) 
3 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似(可互抵) 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 

3 統計軟體應用 3 

統計軟體應用 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 商業套裝軟體 2 

4 
餐飲成本控制與財

務分析 
3 

餐飲成本控制與財務分

析 
2 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 餐飲採購學 2 

5 營養學 3 

營養學 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 調味學與食品添加物 2 

6 食物學原理 3 

食物學原理 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 菜單規劃與設計 2 

7 餐飲衛生與安全 3 

餐飲衛生與安全 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 餐飲專業證照輔導(中餐

丙級) 
4 

8 餐飲衛生與安全 3 

餐飲衛生與安全 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 餐飲專業證照輔導(西餐

丙級) 
4 

9 會計學 2 
餐飲成本控制與財務分

析 
2 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相關 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 



序號 
已停(未)開/ 

學分數異動課程 
學分 可抵免(認列)課程 學分 系院審核通過說明 

各級審核 

通過日期 

10 

產業實務實習(1) 

產業實務實習(2) 

產業實務實習(3) 

產業實務實習(4) 

產業實務實習(5) 

產業實務實習(6) 

產業實務實習(7) 

產業實務實習(8) 

4 

9 

產業實務實習(1) 

產業實務實習(2) 

產業實務實習(3) 

產業實務實習(4) 

產業實務實習(5) 

產業實務實習(6) 

產業實務實習(7) 

產業實務實習(8) 

4 

9 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似(可互抵) 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 

11 
產業實務實習(7) 

產業實務實習(8) 
2 

職場實習(1) 

職場實習(2) 
2 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似(可互抵) 

系：110.11.23 

院：110.12.02 

校：110.12.28 

12 
食品安全管制系統

實務 
3 

食品安全管制系統實務 2 □科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:1.學生已修習 2 學分，

缺 1 學分、2.課程內容相同。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 餐飲法規 2 

13 
食品安全管制系統

實務 
3 HACCP 管理實務 3 

□科目名稱、內容相同者 

■科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

□其他: 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 

14 食物學原理 3 

食物學原理 2 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:1.學生已修習 2 學分，

缺 1 學分、2.課程內容相同/

相關。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 
台灣料理烹調 4 

15 餐飲日文 2 餐飲日文(1) 2 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:1.原課程已停開、2.課

程內容相似(產攜)。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 

16 餐飲品質管理 3 服務品質管理 3 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:1.原課程已停開、2.課

程內容相似(產攜)。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 

17 產業實務實習(1) 9 學期校外實習(1) 9 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 



序號 
已停(未)開/ 

學分數異動課程 
學分 可抵免(認列)課程 學分 系院審核通過說明 

各級審核 

通過日期 

18 宴會料理實務 2 創意料理實習 3 

□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 

19 
食品安全管制系統

實務 
3 

食品安全管制系統實務 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 
食品安全衛生與法規 

(補不足之一學分) 
2 

20 
食品安全管制系統

實務 
3 

食品安全管制系統實務 2 
□科目名稱、內容相同者 

□科目名稱不同而內容相同者 

□科目名稱、內容不同而性質

相同者 

■其他:課程內容相似。 

系：112.02.16 

院：112.02.17 

校：112.02.22 日式料理高階技術(2) 4 

註1. 依教育部 108年 5月 2日臺教高通字第 1080039411號辦理，本校各系若部分必修課程已停開，或

系、科、所、學位學程已停招，或系所整併，或抵免科目學分以少抵多，或系專業選修課程之認

列，學生有補修抵免或補足所差學分或學分認列需求時，可依照此表辦理修課或抵免。 

註2. 各系應於每學期開學第 10週前通過系課程發展委員會議通過及院課程發展委員會議，並完成教務

會議備查。各系「已停(未)開/學分數異動之課程修習對照表」應於「系網」及「教務處」公告周

知，以供學生依循辦理補修學分或抵免(認列)學分。 

註3. 本校已停招系所應依照遠東科技大學停招系學生學籍及課業處理辦法，辦理各學制系(所)停招後有

關學生學籍及課業問題。 

註4. 各系已停(未)開/學分數異動的課程請分類表列，各系如有需要可自行增列。 


